
qualitäts-
merkmale

Genusswert

   �mehr Geschmack  
durch höhere Marmorierung

   �geringer Kochaftverlust

   �Züchtung und Reifung  
bewirken eine besondere Zartheit 

Regional / Nachhaltig

   �Familienbetriebe im geschlossenen System

   �LLL (Geburt-Aufzucht-Schlachtung im Ösling)

   �Fütterung GVO-frei mit regionalen Komponenten

   �Nährstoff- und Energiebilanzierung

Tierwohl

�   �20 % mehr Platz Angebot

   �Zugang zu Rauhfutter

   �hoher Gesundheitsstatus

   �weniger und kürzere Transportwege

Soziales / F&E

   �Fair-Trade für die Landwirte

   �Produktkontrolle sowie Weiterentwicklung 
mit zentralem Dienstleistungs- und Kompetenzzentrum

   �Teilnahme an der QS- und Marque Nationale- Zertifizierung
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